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u‘«INE VADE

Psau MUR CHAMPIGNY_

Accord mets-vins

les Trézellires
saumur-Champigny

Cépage: 100% Cabernet Franc

Vigne : Vignes travaillees un rang sur deux avec le
deuxiéme rang enherbeé toute I'année. Les outils de
travail du sol varient en fonction des besoins des
différents types de terroirs et de la pression des
adventices (herbes concurrentes a la vigne). Le
cavaillon est travaillé mécaniquement tout au long
du cycle. Rendement d'environ 45 hL/ha

Elevage : Elevage court d'environ 6 mois puis filtration
avant mise en bouteilles

Potentiel de garde:3 a5 ans

Leger mais pas timide, on le sert legérement frais a I'apero. Ensuite, il accompagne la cuisine
de tous les jours avec panache : poulet réti, charcuteries, viandes mijotées, fromages a pate

dure, et méme un poisson grille en sauce corsee.



